RATSSTUBE

im Wdirzburger Ratskeller Unsere
warme Kiche von 11.00 bis 22.00 Uhr b"’_°:“k‘°.
ezienen wir
Annahmeschluss 21.45 Uhr I —

aus unserer
Region.

AUS DER SUPPENKUCHE

FRANKISCHE LEBERKLOSSCHENSUPPE .....oooioooooeooooeeeeeeeeeeeeeeeeeee 7.60
Tafelspitzbrihe mit LeberkléBchen

FRANKISCHES MOSTSUPPLE ..o e 8.40
vom frankischen Silvaner mit Schwarzbrotkrusteln

AUS DER PFANNE UND VOM GRILL

S CHNIT ZEL L WIENE R AR T e 18.20
aus dem Schweinelachs mit Pommes frites

RATSHERRENSTEAK ... 23.30
Schweinerlickensteak mit Rostzwiebeln, Speckscheibe und
Krauterbutter, dazu Pommes frites und bunte Salate

RAT SKELLERPFANNE ... e 27.50
Medaillons vom Schweinefilet mit frischen Pilzen der Saison,
hausgemachten Butterspatzle und frischen Marktsalaten

BEIL AGEN S AL AT oo e
Auf Wunsch reichen wir gerne einen Beilagensalat

Fische von
einem regional

INS NETZ GEGANGEN anséssigen

Fischbetrieb.

HAUSGEBEIZTER LACHS ... e,
mit Dill-Senf-SoBe und hausgemachten Reibekuchen

MATJESFILET JHAUSF R AUEN AR e .19.20
mit Salzkartoffeln

MATUES LFRIESISCHE ART e 19.90
Matjesfilet auf Speckbohnen mit Spiegelei und Bratkartoffeln

Anderungen vorbehalten. Die genannten Preise enthalten Bedienungsentgelt und die gesetzliche Mehrwertsteuer.



Rind- und
Schweinefleisch
kommen von Er-

zeugern aus dem
Ochsenfurter Gau.

FRANKISCHE TRADITIONSKUCHE
11:00-22:00 UHR

WURZBURGER HOCHZEITSESSEN ............oooooii oo .23.50
Tafelspitz vom frankischen Landrind mit MeerrettichsoBe,
Butternudeln und Preiselbeeren

HAUSGEMACHTER FRANKISCHER SAUERBRATEN ..o 23.50
mit KartoffelkloBen und Blaukraut

HATZFELDER BAUERNSCHNITZEL ..o 23.50
mit einer speziellen Leberwurst gefullt, einem kleinen Schopfer SoBe,
dazu gibt es Bratkartoffeln und frische Marktsalate

SALATE DER SAISON

WIN ZE R S AL AT oottt 21.80
bunte Salate der Saison mit gebratenen Hahnchenbruststreifen,
Trauben, gerosteten Kirbiskernen und StangenweiBbrot

KLEINES BOUQUET ... et 6.50
zusammengestellt aus frischen Salaten mit Vinaigrette

GROS S E R S AL AT o 15.20
verschiedene Salate mit verschiedenen Kernen und Croutons an Vinaigrette

VEGETARISCHE GERICHTE

BANDNUDELN IN WALNUSS-PETERSILIENPESTO GESCHWENKT ...............cc.cooo. .19.60
mit Ziegenkase und glacierten Kirschtomaten

GEBACKENER CAMEMBE R T ..o e e 14.80
mit Preiselbeeren, frittierter Petersilie, Butter und Toast



Wild aus
frankischer

Steingemahlener

SELL Senf aus einer,

500 Jahre alten
Senfmiihle
in Thiringen.

BRATWURSTSPEZIALITATEN AUS FRANKEN

TPAAR BRATWURSTE™ oo 14.80
vom Schwabisch héllischen Landschwein mit Sauerkraut und einer Scheibe Bauernbrot

TPAAR WILDBRATWURSTE ..o oo, 18.80
aus dem Taubertal, mit Pfefferkraut und Kartoffelschnee

BRATWURSTPFEANNLE oo 19.20
mit einer frankischen Bratwurst®, sowie einer Wildbratwurst, viel SoBe,
KartoffelkloBe und Sauerkraut

Unser Brot
stammt aus

Wiirzburger
Backereien.

BROTZEIT- & VESPERECKE
14:30-22:00 UHR

FRANKISCHE LEBERKLOSSCHENSUPPE .......cooo oo 7.60
Tafelspitzbrihe mit LeberkloBchen

ANGEMACHTER CAMEMBERT ..o 12.30
mit Butter und Paprika zubereitet, Zwiebelwurfel, dazu reichen wir Schwarzbrot
GEBACKENER CAMEMBERT ... e 14.80
mit Preiselbeeren, frittierter Petersilie, Butter und Toast

HAUSGEBEIZTER LACHS ... e, 18.50
mit Dill-Senf-SoBe und hausgemachten Reibekuchen

TPAAR BRATWURSTE™ ... 14.80
mit Sauerkraut und Schwarzbrot

KASEWURFEL .........oooiiiiiiieoeoeoeeeoeeeee e .11.00
aus Emmentaler Kdse (Fett 45%) mit Trauben garniert

SCHEIBE SCHWARZBROT .. ..o e -,90
STUCK BUTTER ..o 1.10
BRATENSOSSE DAZU ... e 2.50
PILZSOSSE DAZU ... 4.50
KETCHUP | MAYONNAISE | SENF EXTRA ... =70

*mit Phosphat



Empfehlung

unseres
Kichenchef
BEILAGEN
FOLIENKARTOFFEL MIT SAUERRAHM ... 7.00
BRATK AR TOF FELN ..., 6.50
POMMES FRITES .o e 6.20
S HAUGEMACHTE REIBEKUCHEN ... 6.50
GRILLGEMUSE ODER FRISCHE GEMUSE DER SAISON IN BUTTER GESCHWENKT ... 6.70

Fragen Sie auch
nach unseren

Kaffee- und

Kuchenangeboten.
SUSSUNDHIMMLISCH
APFELSTRUDEL
mit VanillesoBe und SahnetUpfer ... 8.80
Mit VanilleeisCreme UNd SahNe ..o 9.80
FRANKISCHE SILVANER-WEINCREME ... oo, .8.80

mit marinierten Kirschen

HAUSGEMACHTE, FRANKISCHE APFELKUCHLE
mit Fruchtgarnitur und Sahne

INFO Allergene
Seit dem 13.12.2004 sind wir verpflichtet Allergene in unseren Speisen zu kennzeichnen. Hierflr
stehtIhnen eine eigens erstellte Liste zur Verfigung. Diese erhalten Sie von unserem Service-Team.



